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Gebrauchsanweisung fiir Schwalm Profi-Grill

Es freut uns sehr, dass Sie sich flr einen Schwalm Profi-Grill entschieden haben. Bitte
lesen Sie die Gebrauchsanweisung genau durch, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.
Diese Gebrauchsanweisung umfasst folgende Modelle:

m/ Basismodell P2

(ehemals 575)

Basismodell P3

(ehemals 675)
e 6 WP Basismodell P4
S O @ 1:/ (ehemals 775)

Sie kdnnen die aktuelle Version immer Gber den QR-Code

an der Front Ihres Schwalm Profi-Grills aufrufen. \ e @
=
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Aufbau des Grills

Vor der ersten Inbetriebnahme muss die Schutzfolie von der Front und dem Rahmen
entfernt werden. Erst dann kann der Girill richtig in der Auffangschale platziert werden,
um sicherzustellen, dass alle Brennstoffriickstdnde aufgefangen werden und eine
ordnungsgemafe Nutzung gewahrleistet ist:

Zum Schluss werden die Grillroste auf den Hitzeverteilern platziert,
um eine stabile Oberflache fir das Grillgut zu bieten und eine
gleichmassige Hitzeverteilung zu gewahrleisten.

v
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Demontage / Montage der Grillfront

Manchmal muss die Front des Grills demontiert werden, beispielsweise um griindlich zu
reinigen oder fur notwendige Wartungsarbeiten Zugang zu erhalten.

Zuallererst muss die Schraube an der Seite gel6st werden. Dies ist am einfachsten, wenn
man den Grill auf den Riicken stellt:

Demontage der Grillfront

1. Grill auf eine stabile, ebene Flache legen
a. Legen Sie den Grill vorsichtig auf den
Ricken, damit die Front und die Seiten
leicht zuganglich sind.
b. Sicherstellen, dass der Grill ausgeschaltet
und abgekuhlt ist
2. Schraube an der Seite l6sen
3. Girillfront nach oben hin wegnehmen
a. Greifen Sie die Grillfront an beiden Seiten
und haben Sie sie vorsichtig nach oben.
b. Legen Sie die entfernte Grillfront an einen
sicheren Ort, damit sie nicht beschadigt wird

Wiederanbringen der Grillfront

1. Grill auf eine stabile, ebene Flache legen
a. Legen Sie den Grill vorsichtig auf den Riicken, damit die Front und die
Seiten leicht zuganglich sind.
b. Sicherstellen, dass der Grill ausgeschaltet und abgekuhlt ist
2. Vergewissern Sie sich, dass alle Brenner korrekt eingelegt sind.
a. Uberpriifen Sie die Lécher auf den Brennern, die als Austrittséffnung
fur das Gas dienen. Diese Locher miissen nach oben zeigen.
b. Wenn die Brenner nicht korrekt ausgerichtet sind, hebe sie vorsichtig
an und setze sie wieder ein, sodass die Locher nach oben zeigen.
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3. Platzieren Sie die Grillfront wieder und stellen Sie
sicher, dass die Schraube richtig sitzt.
a. Nehmen Sie die Grillfront bringen Sie sie
in die ursprungliche Position
b. Stellen Sie sicher, dass die Grillfront
richtig ausgerichtet ist und alle
Befestigungsldcher tbereinstimmen
4. Ziehen Sie die Schraube zur Fixierung etwas an und platzieren Sie die Grillfront
dann auf dem Grill, ohne dabei Kraft aufzuwenden. Wenn Sie merken, dass Sie
Kraft anwenden missen, ist moglicherweise etwas falsch ausgerichtet.
Uberpriifen Sie in diesem Fall die Position der Grillfront und die Ausrichtung der
Halterungen, bevor Sie fortfahren.
5. Ziehen Sie die Schraube nun fest.
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Anschliessen der Fliissiggasflasche und Priifung auf Dichtheit

Werksumbau nur mit Propangas (siehe Typenschild) und nur unter

j Wichtig fur lhre Sicherheit: Der Schwalm Profi-Gasgrill darf ohne

standiger Aufsicht von fachkundigen Personen betrieben werden.

Nach dem Anschliessen der Gasflasche sind alle Verbindung auf ein Gasleck zu
Uberprufen:

1.
2.

3.

Stellen Sie sicher, dass sich keine Ziindquellen in der N&he befinden.

Eine Mischung aus Spulmittel und Wasser im Verhaltnis 1:1 vorbereiten oder
einen Lecksuchspray bereithalten.

Schliessen Sie die Drehkndpfe flr jeden Brenner am Gerat in Uhrzeigerrichtung
bis zum Anschlag (ganz rechts) auf die Ausposition ® (oben).

Das Anschlusssttick fiir den Druckregler in das Gasflaschenventil einsetzen und
durch Drehen der Mutter in Gegenuhrzeigerrichtung (Linksdrehung) handfest
anziehen.

Beachten Sie: Der Schwalm Profi-Grill wird von Werk aus mit einem nur fur die
Schweiz bestimmten Druckregler ausgestattet. Vergewissern Sie sich, dass Sie
nur Schweizer Propan Gasflaschen verwenden, deren Anschliisse mit dem
Druckregler Ubereinstimmen! Auslandische Gasflaschen haben andere
Anschlisse, die je nach Land verbliffend &hnlich aussehen kénnen, aber nicht
dicht verbinden!

Uberpriifen Sie vor dem Zusammenschrauben ebenfalls, ob die originale
Gummidichtung bei der Druckreglerverschraubung vorhanden ist, korrekt
eingelegt und nicht beschadigt ist. (Das Modell P4 hat zwei getrennte
Gasanschliisse, welche an je eine eigene Gasflasche angeschlossen werden
mussen. In diesem Falle sind beide Anschliisse separat, wie je einen eigenen
Grill zu behandeln und zu bedienen!).

Nach dem korrekten Anschluss des Druckreglers an die korrekte
Propangasflasche, 6ffnen Sie die Gaszufuhr an der Flasche maximal eine halbe
Umdrehung. Im Notfall muss das Flaschenventil mit einem kurzen Dreh
geschlossen werden kénnen!

Bepinseln Sie alle gasfiihrenden Teile mit der bereitgestellten Seifenlésung oder
sprihen Sie die Teile mit dem Lecksuchspray ein (die Verbindung an der
Gasflasche / den Gasdruckregler / den Gasschlauch / den Gaseintritt / die
Verbindung am Ventil). Prifen Sie die Dichtheit nie mit einem brennenden
Streichholz oder einer offenen Flamme. Eine Blasenbildung deutet auf
Leckstellen hin.

WICHTIG: Der Grill darf erst benutzt werden, wenn keine Leckstellen
vorhanden sind. Schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Falls Leckstellen vorhanden sind, wenden Sie sich an den Fachmann.
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HINWEISE

Fihren Sie die Dichtheitspriifung nach jedem Anschluss oder Austausch der
Gasflasche durch.

Der Schlauch muss spatestens alle 10 Jahre nach Schlauch-Herstelldatum
gewechselt werden oder friiher bei Beschadigung.

Modelle ohne Ziindsicherung dirfen nur im Freien benutzt werden.

Modelle mit Zuindsicherung dirfen in gut bellfteten Rdumen, die nicht kleiner als
15m3 sind, benutzt werden. ,Es darf zu keiner gefahrlichen Ansammlung von nicht
verbrannten oder verbrannten Gasen kommen!“

Der Girill darf ausschliesslich mit dem originalen Bodenblech benutzt werden.
Aufgrund der Hitzelibertragung auf die Seitenverkleidung links, rechts und hinten,
muss ein Sicherheitsabstand (Brandschutz) von 40cm zu brennbaren Materialien
eingehalten werden.

Der Sicherheitsabstand nach unten betragt 20cm.

Gasflaschen durfen nicht unter den Grill gestellt werden.

Beachten Sie die SVGW-Richtlinie L1: Leitsatze flr die Lagerung von Flissiggas,
Flussiggas-installationen in Haushalt, Gewerbe und Industrie (Flissiggasleitsatze)
oder die EKAS-Richtlinien 6517 sowie die Vorschriften der kantonalen Instanzen
(z.B. Feuerpolizeivorschriften).

Die Gashahne diirfen nicht mit hohem Wasserdruck gereinigt werden!
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Starten des Grills

Der Schwalm Profi-Grill darf nur unter standiger Aufsicht von
fachkundigen Personen betrieben werden.

Benutzen Sie zum Zinden der Gasflamme ein langes
Stabfeuerzeug oder ein langes Streichholz. Ziinden Sie dieses und
fuhren Sie es seitlich durch das etwa 20mm grosse Loch des
Grillrahmens (iber den dahinter liegenden Brennerstab. Offnen Sie
den entsprechenden Leistungsregler auf Volllast, bis die
Startflamme die Grillflamme ziindet. Fiihren Sie diesen Vorgang
nur mit aufgesetztem Hitzeverteilerblech aus. Sollte sich die
Flamme innert 5 Sek. nicht entziinden, schliessen Sie den
geodffneten Leistungsregler wieder und warten danach einen
Moment. Wiederholen Sie dann den Vorgang, wie beschrieben,
von Neuem. Nach 4 vergeblichen Versuchen ist eine langere
Wartezeit von mindestens 2 Minuten einzuhalten.

Achtung: Bei den Modellen mit Ziindsicherung muss der Gashahn
beim Starten zusatzlich nach innen gedriickt werden. Nachdem die
Grillflamme gezindet hat, den Gashahn fur etwa weitere 10
Sekunden gedriickt halten. Nach dieser Zeit hat sich die
Zindsicherung aktiviert und der Leistungsregler darf losgelassen
werden. Bei zu frlhem Loslassen wird die Gaszufuhr sofort
unterbrochen und der Vorgang muss wiederholt werden.

Sobald die Gasflamme geziindet hat und sich die Zlndsicherung, sofern vorhanden,
aktiviert hat, kann der Leistungsregler bedient werden. Wenn Sie nun den
nebenstehenden Leistungsregler der anliegenden Brennereinheit andrehen (Modelle mit
Zindsicherung wiederum den Leistungsregler 10 Sekunden zusatzlich gedriickt halten),
wird sich auch diese Brennereinheit sofort an der nebenstehenden, brennenden
Brennereinheit entziinden.

Achten Sie immer darauf, dass die Hitzeverteilerbleche korrekt und vollstandig aufgelegt
sind.

Wichtig: Starten Sie niemals die uUbernachste, sondern immer nur die neben einer
brennenden Brennereinheit angrenzende Brennereinheit. Wenn die Brenner einmal
brennen, dlrfen einzelne Brennereinheiten nach Bedarf ausgeschaltet werden.
Nach dem Ausschalten des Grills immer auch sofort die Gasflasche schliessen.
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Service- und Reparaturarbeiten

Servicearbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildeten Fachpersonen durchgefihrt
werden. Reparaturarbeiten durfen nur von der Firma Schwalm ProfiGrill ausgefiihrt
werden. Das Auswechseln der Gasschlauche und Druckregler sowie das Einstellen der
kleinen Gasflamme nach nachfolgender Beschreibung, dirfen von fachkundigen
Personen ausgefiihrt werden.

Einstellung Gasflamme

Falls lhnen die Werkseinstellung zu stark oder zu schwach ist, kénnen Sie die
Gasflamme folgendermassen nach lhren Wiinschen einstellen:

Starten Sie den Girill

Drehen Sie den schwarzen Drehknopf auf Minimum (ganz links)

Entfernen Sie den Drehknopf (durch Driicken von hinten)

Stellen Sie nun das Minimum durch Drehen der gekennzeichneten Schraube
nach lhrem Wunsch ein

Durch die Einstellung wird die Maximalleistung nicht beeinflusst! Diese kann auch nicht
verédndert werden.

WICHTIG: Bei niedriger Einstellung steigt die Windempfindlichkeit.

Die Flamme muss auch bei niedriger Einstellung auf die ganze Lange
der Brennerstabe brennen.
Testen Sie die Gasflamme nur mit dem aufgelegten Hitzeverteilermodul.
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Kontrollintervall

Mit der EKAS-Richtlinie 6517 Fliussiggase wird ein einjahriger Kontrollintervall fir
Gasgerate, die an Veranstaltungen oder an Orten mit Offentlichem Zutritt eingesetzt
werden, festgelegt. Fir die Kontrolle wenden Sie sich an die Firma
Schwalm ProfiGrill GmbH.
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Zubehor

Bratplatte Gusseisen B

Einbrennen der Platte
1. Die Platte diinn mit Ol (am besten Leinél) bestreichen.
2. Auf hdchste Stufe erhitzen, bis das Ol raucht und die Oberfliche matt ist. Der
Olfilm muss fiir eine optimale Schutzschicht stark tiberhitzen werden.
3. Nun die Pfanne abkuhlen lassen.
4. Dieser Vorgang sollte idealerweise mindestens noch zweimal wiederholt
werden.

Reinigung

e Mit einem Spachtel von der noch warmen bis heissen Gussplatte die
Grillrickstande entfernen.

e Salz (ca. 2 Essléffel) auf die Gussplatte streuen und mit Haushaltpapier (nicht
zu weich) gut verreiben. Salz wieder von der Gussplatte gut abstreifen.
Es gibt auch andere Mdglichkeiten der Reinigung, z.B. weiche Buirsten mit
Wasser. Wir empfehlen nur darauf zu achten, dass bei der Reinigung die
Schutzschicht nicht zerstort wird.

e Die trockene Gussplatte (inkl. Seitenwande innen und aussen) mit
Lebensmittel-Ol einreiben. Damit wird verhindert, dass die Gussplatte unter
normalen Umstanden einen Rostfilm auf der Oberflache bekommt.

e Die Reinigung ist abgeschlossen.

Bemerkung
Es kann sich bei der Lagerung im Werk, z.B. durch Handschweiss, ein Rostfilm auf der
Platte bildet. Dieser ist unbedenklich und verschwindet bei erster Inbetriebnahme.

PS: Sollte sich durch fehlendes Eindlen, Salzriickstande oder durch das Einwirken von
Feuchtigkeit Rost bilden, kann dieser mit einer Birste oder Stahlwatte und Wasser
abgewischt werden.

Durch die Rostbildung oder die Reinigung mit Stahlbirste oder Stahlwatte wird die
Schutzschicht zerstort und sollte wie oben beschrieben neu aufgebaut werden.

Platte danach sofort trocknen und bei Nichtgebrauch neu, wie vorgangig beschrieben,
eindlen.
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Weiteres Zubehor

SPRITZ- UND WINDSCHUTZ

Art.-Nr. 80521 fur Modell P2 (575)
Art.-Nr. 80621 fur Modell P3 (675)
Art.-Nr. 80721 fur Modell P4 (775)

KLAPPGESTELL
Art.-Nr. 80710 fiir Modelle P2 (575) / P3 (675)
Art.-Nr. 80711 fir Modell P4 (775)

KLAPPWAGEN
Art.-Nr. 80711 firr Modelle P2 (575) / P3 (675)

BRATPLATTE EISEN MIT FETTRINNE
Art.-Nr. 80737 fiir alle Modelle geeignet

Einbrennen wie bei der Gusseisenplatte

Schwalm ProfiGrill GmbH
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Gutschein

Gratisservice innert 13 Monaten nach Kaufdatum bei Lieferung in unser Werk der
Schwalm ProfiGrill GmbH.

Auf Wunsch mit EKAS-Zertifikat CHF 17.- (Anderungen vorbehalten)

Auf lThren Wunsch kann der Grill gegen Verrechnung von uns gerne bei Ihnen abgeholt
und geliefert werden.

Gegen eine Anfahrtspauschale bieten wir auch jahrliche EKAS-Zertifizierungen Ihrer
Grillmodelle direkt bei Ihnen an. Fragen Sie nach unserem Angebot

Schwalm ProfiGrill GmbH

Modell

Seriennummer

Kaufdatum

Geschaft

(Kopie dieser ausgefiillten Seite dem Grill beilegen oder vorab per Post oder E-Mail an
schwalm@profigrill.ch senden.)
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